LE PLAISIR TOUT SIMPLEMENT
75 euros

Servi uniquement pour I’'ensemble des convives

Eveil des papilles
&
Carpaccio de langoustine, jus réduit en vinaigrette au nori, melon confit au
balsamique blanc et melon jaune
&
Truite de Crisenon
Cannelloni de courgette, céleri, mayonnaise de liveche
&
Pigeon de Corton Patrice Sanchez
Supréme servi rosé
Cuisses en croquettes, jeunes carottes et Sriracha
&
Tranche de Comté, Fromagerie Napiot, affinage 48 mois, bonbon de céleri blanc
(Supplément 15 euros)
&
Soupgon de douceur
&
Intensément chocolat —
Galet chocolat noir Valrhona 70%, Cazette de Bourgogne, namelaka chocolat

Accord mets et vins 25 euros
Un verre de Saint-Véran, Cuvée plaisir, Roger Lassarat 2024
Un verre de Crozes Hermitage, Laurent Combier 2024

LE TROIS TEMPS DE LA CLOCHE
48 euros

L’Expérience complete
60 euros

Coupe de crémant en apéritif
Un verre de vin blanc ou rouge (sélection du sommelier)

Uniqguement au moment du déjeuner du lundi au samedi
Eveil des papilles

&

Crémeux de tomates orange, gingembre
Ravioles froides de crevettes, caviar d’aubergine, olives noires

&
Thon rouge de Méditerranée, comme un tataki, vierge de légumes, chips
Ou
Supréme de volaille fermiére, Criniere de lion, chou-fleur caramélisé, potiron
&

Nougat glacé, kumquat
Miel toutes fleurs, croquant nid d’abeilles



